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Subjects Minor Innoveren & Ondernemen – Basis 
Voor studenten zonder bedrijfskundige achtergrond 

  

Subjects Minor Innoveren & Ondernemen – Advanced 
Voor studenten die reeds een basis hebben in bedrijfskundige kennis 

 

Content subjects 
Wil jij je skills als innovatieve ondernemer ontwikkelen? Wil je in alle vrijheid je ideeën uitwerken 

en plannen uitvoeren, onder begeleiding van ervaren professionals? Dan heten we je van harte 

welkom bij de minor Innoveren & Ondernemen, onderdeel van het bruisende Startup Lab van 

Inholland Alkmaar. 

 

In deze minor ben jij aan zet. Jij bedenkt een duurzaam en innovatief product dat je 

daadwerkelijk gaat ontwikkelen, produceren en op de markt gaat brengen. Dit doe je in een 

multidisciplinair team van medestudenten, waarin iedereen een eigen managementfunctie 

vervult. Samen leren jullie om aan het roer te staan van een innovatieve startup. 

 

Je werkt in de minor aan management- en ondernemersvaardigheden en aan jouw 

innoverende skills met duurzaamheid & circulariteit als belangrijke uitgangspunten. 

Gaandeweg ontwikkel je zo een brede bedrijfskundige blik. 

• Je leert welke stappen je doorloopt in een innovatieproces, wat ondernemen inhoudt 

en waar jouw sterke kanten en ontwikkelpunten liggen. Je werkt zo aan je persoonlijke 

ontwikkeling en aan competenties als een echte entrepreneur. 

• Jij gaat jouw plan en product écht realiseren. Dat maakt deze minor uniek. Want het 

blijft dus niet bij enkel een plan of concept; je gaat het daadwerkelijk doen. Jullie 

ondernemersavontuur start door samen ideeën uit te werken en daar meerdere 

prototypes van te maken. In samenwerking met professionele partijen zet je je eigen 

product in de markt en keer je de aandeelhouders een mooi rendement uit. 

• Naast het opzetten van je eigen onderneming, spijker jij in deze minor ook je 

theoretische kennis bij. Je hebt de keuze tussen Basis Bedrijfskunde of Verdiepende 

Bedrijfskunde (Advanced), afhankelijke van jouw (voor-)opleiding: 

• Met Basis Bedrijfskunde komen alle aspecten van de bedrijfskunde aan bod: 

o.a. marketing, finance, strategie, recht, macro-omgeving, organisatiekunde en 

managementvaardigheden. 

Subject title ECTS Course code 

Project Innoveren & Ondernemen: 20 EC  

• Project Innoveren & Ondernemen – team (60%)  1521PROIOA 

• Project Innoveren & Ondernemen – individueel (40%)  1521PROIOB 

Basis Bedrijfskunde 10 EC 1522BASBKA 

Subject title ECTS Course code 

Project Innoveren & Ondernemen: 20 EC  

Project Innoveren & Ondernemen – team (60%)  1521PROIOA 

Project Innoveren & Ondernemen – individueel (40%)  1521PROIOB 

Verdieping Bedrijfskunde (Strategie, Changemanagement & 

Bedrijfseconomisch management) 

10 EC Nieuwe code in  

aanvraag 
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• Met Verdieping Bedrijfskunde (Advanced) duiken we de diepte in op de kennis 

die je al meebrengt, met onderwerpen als Strategie, Changemanagement en 

Bedrijfseconomisch Management. Je leert vraagstukken benaderen vanuit 

strategisch perspectief en daarover te adviseren.  

 

De lat ligt hoog. Die gevraagde ambities leiden tot mooie resultaten: in de laatste vier jaar is 

steeds een team uit deze minor verkozen tot Beste Student Company van Nederland! Deze 

teams mochten vervolgens de Nederlandse eer in Europa verdedigen, in resp. Athene, Estland, 

Istanbul en Sicilië. Eén van de teams, de ZandZwiffer werd in Estland zelfs beloond met de 

Europese titel Start-Up of the Year. Ben jij de volgende die het Europese toneel verovert? 

 

Voorbeelden kun je vinden op www.studentpatent.nl. 

 

Learning outcomes 
Het innoverende en ondernemende team ontwerpt en realiseert een innovatief en duurzaam 

product (dienst of proces). In het ontwerp en bij de realisatie is aandacht besteed aan de 

maatschappelijke impact, rekening houdend met aspecten als gezondheid, veiligheid, 

duurzaamheid en circulariteit, ethiek en commerciële afwegingen. Het team managet het 

proces en de daarbij betrokken stakeholders om zo de doelen te realiseren van de eigen 

onderneming of een project. 

 

De competenties Ontwerpen, Realiseren, Managen en Professionalisering worden getoetst op 

niveau 2. Daarnaast wordt gewerkt aan competentie Interdisciplinair samenwerken (niveau 3). 

 

Mode of delivery, planned activities and teaching methods 

• Dit keuzeonderwijs (30 EC) loopt van begin september 2025 tot en met eind januari 

2026.  

• De minor duurt 20 weken en heeft een studiebelasting van 40 uur per week.  

• Je bent gemiddeld 3 dagen per week aan het innoveren en ondernemen in ons Startup 

Lab in Alkmaar.  

• Vergeet blokken voor tentamens: jouw kennis en kunde wordt vooral getoetst met een 

groepsproject, assessments en een individueel portfolio. 

 

In startweek steken jij en je teamleden de koppen bij elkaar. Jullie gaan brainstormen, de markt 

verkennen en de eerste prototypes ontwikkelen. Dit is een intensieve week waarin je 

kennismaakt met elkaar en de minor. Na de startweek werk je met elkaar een aantal ideeën uit 

die je toetst in de markt en op technische en financiële haalbaarheid, en je werkt jullie keuze 

verder uit en richt een onderneming op. 

 

Na deze eerste fase staat jullie product of dienst zo stevig dat jullie het op de markt kunnen 

brengen. Nu volgt de productie- en verkoopfase. Je schakelt hiervoor continu met 

verschillende stakeholders, zoals leveranciers, klanten, ]overheden of de pers. Zo bouw je aan 

een eigen netwerk. 

 

Dit alles doe je niet alleen: je wordt ondersteund door docenten én professionals. Ieder team 

werkt samen met een accountant van BDO Accountants en krijgt begeleiding van een ervaren 

ondernemer. Experts uit het werkveld geven diverse relevante masterclasses die aansluiten bij 

je innovatieproces en onderneming. 

 

http://www.studentpatent.nl/
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Je werkt met de andere teams samen in het Startup Lab, een inspirerende creatieve ruimte voor 

de teams dat je naar hartelust zelf mag indelen en gebruiken, met natuurlijk een pingpongtafel, 

maar ook een piano. Het Startup Lab heeft een groot netwerk van partners in allerlei gebieden, 

waaronder het eigen Inholland Innovatielab. Ook kun je in deze minor meedoen aan diverse 

wedstrijden.  

 

Heb je de smaak te pakken? Na afloop van de minor krijg je de kans om je eigen onderneming 

professioneel door te starten in het netwerk van Fabriek C. Dit netwerk vorm je tijdens of na je 

studie met andere startups. 

 

Prerequisites and co-requisites 
Aan deze minor kunnen studenten meedoen uit jaar 3 of 4 die ten minste hun propedeuse op 

zak hebben. Praktijkervaring opgedaan door een stage is aanbevolen. 

 

Recommended or required reading and/or other learning recourses/tools 
Wordt bij de start van de Minor Innoveren & Ondernemen bekend gemaakt. 

 

Assessment methods and criteria 
Je bent zelf aan zet om jouw competenties aan te tonen en de leeruitkomst te behalen in het 

project. Er zijn geen formats, wat je aanlevert om de vervolgstappen te kunnen zetten en de 

competenties te kunnen behalen bepaal je samen met jouw groep. 
 

Jouw innovatie en de onderneming wordt, na een tussentijdse beoordeling met een Go (of No 

Go) beoordeeld op groepsproducten (ondernemingsplan, productdossier en jaarverslag) en 

een individueel portfolio (op basis van peerassessments), waarin je aantoont dat je de 

competenties hebt behaald. 

De kenniscomponenten van de Minor worden beoordeeld door middel van 

(groeps)opdrachten en assessments tijdens Learning Labs. 

Lecturer(s) 
Annemarie Hoffman Annemarie.hoffman@inholland.nl 

Nol Graas Nol.graas@inholland.nl 
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